
 
 

              
 
 

   Typicité du vin 
 
 
 

Beaune 1er Cru les Bressandes  est un Vin rouge 
 issu du cépage noble Pinot Noir.  

 La maison exploite une surface de 40 ares. 
 
 

Le  climat « Les Bressandes » se distingue des autres premiers crus de 
Beaune par son élégance et son fruit. Grande puissance aromatique, 

qualité des saveurs tannin-souplesse. 
 

Un autre atout : peut s’apprécier aussi bien jeune qu’au terme de 
quelques années de garde 

 
Les « Beaune » comme les Bressandes, sont très agréables entre 5 et 10 

ans et se gardent jusqu’à plus de 25 ans pour les très grandes années. 
 

 
  

A consommer entre 16° et 19° lors d’un repas entre amis 
en famille ou en tête à tête 

 
 
 

 
Mets et Vin 

 
 
 

○ Plat principal : Viandes blanches, viandes                
rôties, agneau, gibier à plume 

 
           ○ Fromage : Cîteaux, époisses 

 
 
 

 


