Typicité du vin

Beaune 1% Cru les Gréves est un Vin rouge issu du cépage
noble Pinot Noir. La maison exploite une surface de 44 ares.

Sarobe est d'un beau rubis, et son nez d'un joli boisé fondu. Quant asa
bouche, elle est é égante avec un bon équilibre, du volume et de la
finesse. Ce vin est trés harmonieux et d'une grande délicatesse.

Le Beaune ler Cru "Les Gréves' saura étre apprécié dés sa
cinguiéme année. Les grands millésimes lui donnent une durée de vie de
I'ordre de 15 a 25 ans Sil est conservé dans de bonnes conditions.

A consommer entre 16° et 19° lors d’ un repas entre amis
en famille ou en téte a téte.

Mets et Vin

o Plat principal : Filet mignon de porc, Steak tartare,
Canard aux choux, Poularde ala créme, Poule farcie

o Fromage : Beaufort, Bleu d'Auvergne, Citeaux,
Comté, Morbier
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