DOMAINE BESANCENOT

Beaune 1er Cru “Clos du Roi”

Die franzosischen Konige servierten an ihren Tischen stets den Wein aus Beaune. Der Beaune
Clos du Roi 1er Cru war ein Besitz der Herzoge von Burgund und wurde von den Beaunois
angebaut, die die Fisser dann an den Hof von Versailles lieferten. Der Sonnenkonig schéitzte den
Wein aus Beaune und pilgerte dorthin.

Beschreibung

Boden: 1.ehm-Kalkstein
Bewirtschaftete Fliche: 42,27 Ar
Rebsorte: 100% Pinot Noir

Art des Anbaus: Raisonné - HVE 4
Aushau: 22 Monate in Eichenfissern ausgebaut
Korken: DIAM-Korken
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Am besten zwischen 16°C und 19°C genief3en.
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