
DOMAINE BESANCENOT 
Beaune 1er Cru “Clos du Roi” 

Die französischen Könige servierten an ihren Tischen stets den Wein aus Beaune. Der Beaune
Clos du Roi 1er Cru war ein Besitz der Herzöge von Burgund und wurde von den Beaunois
angebaut, die die Fässer dann an den Hof von Versailles lieferten. Der Sonnenkönig schätzte den
Wein aus Beaune und pilgerte dorthin. 

Beschreibung

Die Verkostung

Das Zusammenspiel von Essen
und Wein

Leistung
Länge
Tiefe
Finesse
Fruchtig
Blumig

Am besten zwischen 16°C und 19°C genießen.
Lagerfähigkeit: 15 - 20 Jahre 

Dieser Wein passt hervorragend zu geräuchertem rotem
Fleisch, Fleisch in Sauce, Wild, reifem Käse.

Boden: Lehm-Kalkstein
Bewirtschaftete Fläche: 42,27 Ar
Rebsorte: 100% Pinot Noir 
Art des Anbaus: Raisonné - HVE 4
Ausbau: 22 Monate in Eichenfässern ausgebaut
Korken: DIAM-Korken


