DOMAINE BESANCENOT

Beaune “Les Mariages”

Situé au Nord de Beaune en bas du coteau, notre Beaune “Les Mariages” est une appellation
village qui bénéficie d’un sol argilo-calcaire.

Le nom de ce lieu-dit vient du fait que les habitants de Beaune s’y promenaient régulierement a
la fin du banquet des mariages. C’était en quelque sorte la promenade digestive ou les
différentes noces du quartier se retrouvaient.

Description

Sol : Argilo-calcaire

Surface exploitée : 55,47 ares

Cépage : 100% Pinot Noir

Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
FElevage : Elevage 10 mois en fiits de chéne

Bouchonnage : Bouchon DIAM

La Dégustation
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A déguster entre 16 C et 19°C
Temps de garde : 10 ans
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