
DOMAINE BESANCENOT 
Beaune 1er Cru Les Cent Vignes

Le lieu-dit Cent Vignes a une histoire très ancienne puisqu’on retrouve des traces écrites dès
1251 sous l’orthographe « Sanvignes ». Ce terroir daterait de l’époque GalloRomaine. 

Description

Cépage : 100% Chardonnay

Bouchonnage : Bouchon DIAM

Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
Elevage : 10 mois en fûts de chêne

Surface exploitée: 50 ares

La Dégustation

L’accord mets & vin

A déguster entre 9°C et 12°C
Temps de garde : 10 ans 

Ce vin accompagne parfaitement les poissons fins, les saints
jacques ou encore les mets truffées. Il se marie également
très bien avec les volailles en sauce et les fromages affinés.

Sol: Argilo-calcaire

Puissance
Longueur
Rondeur
Finesse
Fruité
Floral
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