DOMAINE BESANCENOT

Chorey-les-Beaune

Chorey le Beaune est un village situ¢ au Nord de Beaune. c’est une appellation village de la cote
de Beaune qui bénéficie d’un sol argileux.

Les vins rouges provenant de l'aire de production de cette appellation peuvent également
prétendre a I'appellation Cote de Beaune Villages.

Description

Sol : Argilo-calcaire

Surface exploitée : 44,66 ares
Cepage : 100% Pinot Noir

Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
FElevage : Elevage 10 mois en fiits de chéne
Bouchonnage : Bouchon DIAM
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Ce vin accompagne parfaitement les viandes rouges, les grillades ou les
fromages affinés.
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