DOMAINE BESANCENOT

Bourgogne Chardonnay Cote d’Or

Les raisins de Chardonnay provenant de cette appellation sont un assemblage de deux parcelles
sur la Cote de Beaune.

Description

Sol : Argilo-calcaire

Surface exploitée : 39,57 ares

Cépage : 100% Chardonnay

Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
Reécolle : 8 mois en cuve inox
Bouchonnage : Bouchon DIAM

V@% La Dégustation

Puissance
Longueur
Rondeur
Finesse
Fruite
Floral
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A déguster entre 9°C et 12°C
Temps de garde : 3 ans
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ﬂ [’accord mets & vin

Fruité et gourmand , ce vin accompagne parfaitement les apéritifs,
crudités ou les viandes blanches. C’est un vin de convivialité qui
s’accommode de I'apéritif au fromage.
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