
DOMAINE BESANCENOT 
Beaune 1er Cru Toussaints 

Situé au nord de Beaune sous les Bressandes, notre Beaune Tousaint 1er Cru bénéficie d’un sol
argile-calcaire. Il est le vin préféré de tous les saints, d’où son nom “Toussaints”. 

Description

Cépage : 100% Pinot Noir

Bouchonnage : Bouchon DIAM

Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
Élevage :  22 mois en fûts de chêne

La Dégustation

L’accord mets & vin

A déguster entre 16°C et 19°C
Temps de garde : 9 ans 

Ce vin rouge, fin et élégant accompagne parfaitement des
plats comme de la lotte au chorizo, un poulet rôti ou un
velouté de champignons. 

Sol : Argilo-calcaire
Surface exploitée : 58,10 ares

Puissance
Longueur
Rondeur
Finesse
Fruité
Floral

Ce vin rouge, fin et élégant, se déguste dès son plus jeune âge et atteint son apogée après 5 à 6
ans.


	DOMAINE BESANCENOT
	Beaune 1er Cru Toussaints
	Situé au nord de Beaune sous les Bressandes, notre Beaune Tousaint 1er Cru bénéficie d’un sol argile-calcaire. Il est le vin préféré de tous les saints, d’où son nom “Toussaints”.
	Ce vin rouge, fin et élégant, se déguste dès son plus jeune âge et atteint son apogée après 5 à 6 ans.
	Description
	Sol : Argilo-calcaire
	Surface exploitée : 58,10 ares
	Cépage : 100% Pinot Noir
	Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
	Élevage :  22 mois en fûts de chêne
	Bouchonnage : Bouchon DIAM

	La Dégustation
	Puissance Longueur Rondeur Finesse Fruité Floral
	A déguster entre 16°C et 19°C Temps de garde : 9 ans

	L’accord mets & vin



