
DOMAINE BESANCENOT 
Beaune 1er Cru Clos du Roi 

Les rois de France ont toujours servi à leur table le vin de Beaune. Le Beaune  Clos du Roi 1er
Cru était une propriété des Ducs de Bourgogne cultivé par les Beaunois qui livraient ensuite les
fûts à la cour de Versailles. Le roi Soleil appréciait le vin de Beaune et y vint en pèlerinage. 

Description

La Dégustation

L’accord mets & vin

A déguster entre 16°C et 19°C
Temps de garde : 9 ans 

Ce vin accompagne des poissons fins, un poulet Gaston
Gérard, ou encore à l’apéritif. 

Cépage : 100% Pinot Noir

Bouchonnage : Bouchon DIAM

Mode de culture : Raisonnée - HVE 3
Élevage : 22 mois en fûts de chêne

Sol : Argilo-calcaire
Surface exploitée : 42,27 ares

Puissance
Longueur
Rondeur
Finesse
Fruité
Floral

Ce vin rouge, fin et élégant, se déguste dès son plus jeune âge et atteint son apogée après 5 à 6 ans.
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