DOMAINE BESANCENOT

Beaune 1er Cru “Bressandes”

Unser Beaune Bressandes 1er Cru liegt nordlich von Beaune auf einer Anhohe und profitiert von
einem sandigen Boden. Er ist einer der raffiniertesten Weine von Beaune.

Dieses Klima verdankt seinen Namen einem Domherrn von Beaune, der diesen Weinberg im 13.
Jahrhundert besal}, Jean Bressand.

Beschreibung

Boden: L.ehm-Kalkstein / Sandiger
Bewirtschaftete Fliche: 52,88 Ar
Rebsorte: 100% Pinot Noir

Art des Anbaus: Raisonné - HVE 4
Aushau: 22 Monate im Eichenfass ausgebaut
Korken: DIAM-Korken
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Dieser Wein passt hervorragend zu gegrilltem rotem Fleisch = & _ .s & 0
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